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2005 PINOT NOIR

ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE

Qﬁ TERRITORIO AL'ANNO
% 9 he 100.000
VITIGNO TIPOLOGIA TERRENO
100% Pinot Noir Calcareo
REGIONE %R;;DO ALCOLICO
Cote de Beaune, ~e
B
ourgegne TEMPERATURA DI
DENOMINAZIONE SERVIZIO
16/18 °C

Cote de Nuits AOC

NOTE DEGUSTATIVE

Di colore rosso cremisi che vira al granato con I'etd, al naso
gli aromi seguono uno spettro classico del Pinot Noir,
esprimendosi con note di ciliegia, uva spina e il ribes nero
fino alle note di sottobosco, funghi e spezie come la
cannella. In bocca € un vino di grande cuore, potente in
bocca, pieno e carnoso, e i suoi tannini sono ben levigati.
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ABBINAMENTI

La sua struttura lo abbina con frattaglie arrostite o
fritte, carni succose come il maiale arrosto o in salsa,
l'agnello arrosto o il vitello brasato. Va meglio con
formaggi con un sapore ben marcato come Epoisses,

Langres, Ami du Chambertin. Visconti 43 S.r.l.

Via Azzone Visconti 43,
20900 Monza MB
Tel (+39)0392301980

visconti43.com




